
 

MENU 1 
                                                                                                                                          

Rahmsüppchen von Steinpilzen mit Sesam-Crissini 
 

* * * * * * * 
Knusprige Gänsekeule an eigener Sauce mit 

Apfelrotkraut und abgeschmelzten Kartoffelklößen 
 

* * * * * * * 
Halbgefrorenes von Rotwein, Honig 

und winterlichen Gewürzen auf Marzipansauce 
28,80€ 

 
MENU 2 

 
Rinderkraftbrühe mit Kräuter-Pfannkuchenstreifen 

 

* * * * * * * 
Schweinefilet am Stück gebraten mit Orangen-Honigglasur 

auf Burgunderglace an winterlichem Gemüse und Kartoffelzapfen 
 

* * * * * * * 
Warmer Lebkuchenstrudel auf Vanillesauce und Rumpflaumen 

30,80€ 

 
MENU 3 

 
Gezupfter Feldsalat mit Apfel-Meerrettich-Dressing, 

Speckkrusteln, roten Zwiebeln und Brotcroûtons 
 

* * * * * * * 
Filet von der Dorade mit getrockneten Tomaten und Knoblauch  

auf Petersilien-Kartoffelstampf an Krustentiersauce  
und winterlichem Gemüse 

 

* * * * * * * 
Christstollen-Creme mit Mandeln, Rumrosinen, kandierten Zitronen  

und Orangen auf Glühweingelee im Weckglas serviert 
36,80€ 

 
An den Weihnachtsfeiertagen sind keine Beilagenänderungen möglich.  

Alle Preise in €uro inklusive der gesetzlichen MwSt. 



 
 
VORSPEISEN UND SUPPEN  
 
Rinderkraftbrühe mit Kräuter-Pfannkuchenstreifen 4,80 

 
Rahmsüppchen von Steinpilzen mit Sesam-Crissini  4,80 

 
Bunter kleiner Salatteller der Saison 4,90 

 
Gezupfter Feldsalat mit Apfel-Meerrettich-Dressing, 6,00 
Speckkrusteln, roten Zwiebeln und Brotcroûtons 

 
Gezupfter Feldsalat mit Apfel-Meerrettich-Dressing, 10,80 
gerösteten Walnusskernen und Scheiben von 
geräucherter Gänsebrust  

 
EISBECHER UND DESSERT  

 
Gemischtes Eis  4,50  

 
Gemischtes Eis mit Sahne 5,00  

 
Kindereis Kunterbunt mit Sahne und Smarties 4,00 

 
„Cup Cappu“ - Schoko- und Cappuccinoeis 6,80 
auf Baiserstückchen, Eierlikör und Sahne 

 
Halbgefrorenes von Rotwein, Honig 8,00 
und winterlichen Gewürzen auf Marzipansauce 

 
Warmer Lebkuchenstrudel auf Vanillesauce 8,50 
und Rumpflaumen 

 
Christstollen-Creme mit Mandeln, Rumrosinen, kandierten 8,50 
Zitronen und Orangen auf Glühweingelee im Weckglas serviert 

 
An den Weihnachtsfeiertagen sind keine Beilagenänderungen möglich, 

wir danken für Ihr Verständnis. Alle Preise in €uro inklusiv der gesetzlichen MwSt. 



 
 
KINDERGERICHTE  Euro 
 
Penne mit Tomatensauce  6,80 

 
Putensteak mit Rahmsauce und hausgemachten Spätzle 8,80 

 
Schweinefilet mit Bratensauce und Kartoffelzapfen 9,80 
 
   

 HAUPTGERICHTE  
 
„Penne a la Chef“ Rohrnudeln mit Tomaten,                       13,80 
Edelpilzen, knackigem Gemüse und Parmesanspänen 

 
Zartes Putensteak auf Morchelrahmsauce (S.) 16,80 
an winterlichem Gemüse und hausgemachte Spätzle 

 
Knusprige Gänsekeule an eigener Sauce mit Apfelrotkraut 17,80 
und abgeschmälzten Kartoffelklößen 

 
Schweinefilet am Stück gebraten mit Orangen-Honiglasur (S.) 18,80 
auf Burgunderglace an winterlichem Gemüse und Kartoffelzapfen 

 
Hirschragout in Burgundersauce mit Preiselbeerbirne, (S.)  19,80 
Apfelrotkraut und hausgemachten Spätzle 

 
Rumpsteak vom argentinischen Weiderind mit Zwiebelbutter 25,80 
an winterlichem Gemüse und Herzoginkartoffeln 

 
Filet von der Dorade mit getrockneten Tomaten und Knoblauch (S.) 23,80 
auf Petersilien-Kartoffelstampf an Krustentiersauce und 
winterlichem Gemüse 
 
 

(S.) als Seniorenportion erhältlich. An den Weihnachtsfeiertagen sind keine Beilagenänderungen 
möglich, wir danken für Ihr Verständnis. Alle Preise in Euro inklusiv der gesetzlichen MwSt. 
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